\/ab\jeﬂi na

»razvajanje brboncic«

Z Vin éTU RM

Pijaca dobrodoslice s prigrizkom
Belokranjska penina, zelo suha

|.hod | Divjacinska pasteta s stebeljno zeleno, zelenim jabolkom in belim sirom
vino | Traminec, suho, 2008

2.hod | Svinjska ribica v sladki omaki iz suhih sliv, brusni¢ni kroket

vno | Modra frankinja, suho, 2009

3.hod | Jagnjedji hrbet na Zaru z rozmarinom in krompirckom z zelenjavo

vino | Vicas, suho, 2007

4.hod | (v:e§njev zavitek z muskatnim sladoledom

vro | Muskat, ledena trgatev, sladko, 2007/

Cena menija: 2900 ¢

Cetrtek 23.06. ob 19:00  (Gostiéde Loka

Rezervacije sprejemamo do srede 22.06.

051 624 982 | kulttur@gmail.com 10Ka kulttur”
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